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Nazev: Sauvignon Blanc P &

S

Vinarstvi: Parra Jimenéz
Odrida:  Sauvignon Blanc (90%) & Moscatel (10%)

Suché biodynamickeé vino

Slovo majitele:

Sauvignon Blanc Parra Jimenéz uz je “dospélé” krdsné vino s
neuvéfitelnym pomérem cena/“vykon”. Odrada Sauvignon miva na muj vkus
Casto velmi vyraznou kyselinku a Moscatel zase byvd hodné
“vonavy” (zdiraznim zde, Ze to je moje individudlni hodnoceni, nikoliv vada
nebo naopak prednost), ale v tomhle vinu jsou obé odriidy pomérem i umem
vinare sladény v nadherny chutovy akord. Lehké, velmi svézi vino s pfijemnou
kyselinkou a dlouhou dochuti. Osobné mirné preferuji Verdejo Parra
Jimenéze, ale moje manzelka zase radéji tento Sauvignon. Jsou to kazdopadné
$pickova vina za velmi rozumné ceny a nejlépe je zkusit obé a podle

individudlni chutové preference vybrat nebo stridat obé.

Popis:

Bilé suché biodynamické vino vyrobené z odrad Sauvignon Blanc 90%
a Moscatel 10%. Hrozny se po sklizni lehce pomelou a nechaji lezet po dobu 24 | |
hodin, kdy ztstdvd hroznovd $tava v kontaktu se slupkami. Ndsledné se vylisuji v
a vznikly most fermentuje v nerezovych tancich, po dobu pfiblizné 20 dni, pfi e
teploté pohybujici se okolo 15-17 °C.

Vino ma citrénoveé zelenou barvu, stfedni viskozitu a velmi intenzivni vini ¢erného bezu,
hluchavky a citrusovych plodua. V chuti md lehce minerdlni a diky dobfe integrované kyselince

svéii charakter s dochuti citrusovych plodu a zeleného jablka.

Vinarstvi: Parra Jimenéz
ANREEM
Certifikace: Demeter g b
Zbytkovy cukr: 0,9 g/l
Obsah kyselin: 6,3 g/l
Obsah alkoholu: 12% monarna.

Oblast: Castilla La Mancha ! .
o -y

Hodnoceni: Vivino: 3,6
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